COSTA DEL MARESME 2010

Personalitat de la Garnatxa negra de la vinya més elevada d'Alella. Molt diferent!

Alella Vinicola és el celler que ha donat fama a Alella des del 1906 a través dels seus vins, impulsant la creacié de la Denominacié d'Origen Alella durant els anys 50'. Actualment produim,
elaborem i embotellem vins i caves sota dues Denominacions d'Origen: D.O. ALELLA i D.O. CAVA. La majoria de vinyes i el celler estan situats al centre de la poblacié d"Alella, al cor de la
Denominacioé d’Origen, a 15 quilometres al nord de Barcelona. Comercialitzem els vins, caves, dolgos i generosos sota les marques MARFIL, IVORI, VALLMORA, ONA i VIOLETA i MAYLA amb
I’objectiu de donar a conéixer |"acusada personalitat de les varietats locals, el clima mediterrani i el caracter geologic que configuren els nostres vins.

El raim prové de vinyes propies on treballem de manera ecologica (no herbicides, no insecticides, no adobs inorganics). Al celler es treballa amb la minima intervencié i amb dosis de sulfurés
minimes i responsables que asseguren la correcta evolucié del vi i la seguretat alimentaria dels consumidors.

El raim prové de la vinya més alta de la D.O. Alella localitzada a 450 metres d’algada. En aquesta zona la Garnatxa negra madura de tres a quatre setmanes més tard que la Garnatxa negra de la
Vall.

La produccio és exageradament petita, uns 2.000 kgs/Ha i es selecciona el raim a ma a la propia vinya per configurar aquest vi.

Les maceracions duren al voltant de tres setmanes i la crianga es realitza en bdtes de 500 litres durant un minim de 18 mesos. Un cop sortit de la béta reposa durant un minim de sis mesos en
diposit inoxidable. Un cop embotellat es cria a I'ampolla durant un minim de 24 mesos.

De color cirera intens, aroma intens, afruitat (fruits vermells), herbes mediterranies (romani, farigola), balsamic, molt fresc i aromatic. Boca rodona i carnosa, d'estructura alta, tani madur i pulit,
fresca. Final amb matissos de regalessia i torrats. Molt llarg.

Parcela: Mas Coll

Clima: Mediterrani maritim

Sol: Granodiorites arenoses (“sauld”)

Varietats: 100% Garnatxa negra

Edat mitjana dels ceps: 18 anys

Algada i exposicio de la parcel.la: 520 m, N
Formacio: Royat doble

Tipus viticultura: Ecologica sense herbicides, insecticides ni adobs inorganics
Produccié Hectaria: 18 HI

Crianga: 18 mesos botes de 500 litres (roure frances)
Grau alcoholic : 14,5 % vol.

Produccié anual: 3.000 ampolles
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